
Осьминог с рукколой и томатами 1350

Вителло тоннато 1100

Сицилийская красная креветка
со страчателлой и сорбетом из томатов

1200

Сицилийские красные креветки
на льду с лаймом

1900

Говядина с трюфельным понзу
и кремом из белых грибов

1100

Цукини с трюфельным дрессингом
и кремом из артишоков

950

Закуски Куриный суп с домашней лапшой
и перепелиным яйцом

650

Крем-суп из лесных грибов
со страчaтеллой

750

Сицилийский суп с морепродуктами 1100

Зелёный гаспачо с сорбетом из томатов 650

Супы

Тёплый салат с куриной печенью 950

Горгонзола дольче с грушей
и листьями салата

1100

Цезарь с курицей на гриле 850

Буррата с томатами 1100

Большой зелёный салат
с авокадо на гриле

980

Салаты

Спагетти с черным трюфелем и пармезаном 1300

Спагетти с рагу из ягнёнка,
копчёным сыром и заатаром

1300

Лингвини с лососем, коньяком 
и красной икрой

1450

Спагетти Карбонара на желтках
с пармезаном и панчеттой

1200

Спагетти с бурратой, томатным соусом
и базиликом

1300

Лингвини с камчатским крабом и лаймом 1450

Паста

Хумус из нута 490

Домашний хлеб ручной работы 650

Крем из артишоков 590

Баклажан-гриль с пряностями 540

Крем из печёных перцев с миндалём 590

Пита из печи 350

Мезе

Маргарита 950

Пепперони 1250

4 сыра 1250

Груша Горгонзола 1250

Ветчина Грибы 1250

Пицца

Польпетте из курицы с грибным
соусом и картофельным пюре

1100

Ризотто с лесными грибами 1100

Ризотто с морепродуктами 1200

Ризотто с красными креветками 1350

Томлёные в вине телячьи щёчки
с картофельным пюре

1450

Лосось на гриле с соусом из оливок
и кремом из чечевицы

1550

Осьминог на гриле со спаржей и картофелем 2100

Филе дикого сибаса с томатами, 
оливками и базиликом

1850

Горячее

Утиная ножка конфи со шпинатом,
ягодами и морковным кремом

1250

С рагу болоньезе 2450

Бутылка вина в подарок —
Chateau Freybernart Bordeaux красное

GRAND Лазанья 1 кгрекомендуем на компанию

Стриплойн на кости 950

Рекомендованная прожарка — Medium
Подается с картофелем фри и перечным соусом

Процесс сухого вызревания раскрывает терпкие вкусовые ноты
ферментации, которые усиливаются с каждым месяцем выдержки.

Мясо сухого вызревания от 30 дней

100 гр

Спритц базилик 850

Спритц японский шисо 850

Барби 850

Леди «Жасмин» 850

Юдзу сансет 850

Вербена сауэр 950

Базилик сауэр 850

Клубничная маргарита 950

Порн стар мартини 950

Коктейль

Слоёный апельсиновый пирог
с мороженым из рикотты

650

Тарт с лимонным кремом
и итальянской меренгой

650

Тарт с заварным кремом, свежей клубникой
и сорбетом из вербены

650

Десерт

Манго, Маракуйя,
Апельсин, Кардамон

850

Брусника, Хвойный отвар 850

Имбирь, Липа, Акация 850

Облепиха, Корица, Мёд 850

Горячий фруктовый чай 1 Л

Яблоко имбирь 750

Апельсин гранат 750

Свежевыжатый сок 500 мл

Малина Маракуйя 550 / 950

Клубника Грейпфрут 550 / 950

Манго Маракуйя Кокос 550 / 950

Киви Фейхоа Лайм 550 / 950

Лимонад 300 мл / 1 Л

Листовой чай и кофе

Черный чай / Зеленый чай 8501 Л

Тизан 8501 Л

Двойной эспрессо 39075 мл

Капучино 450300 мл

Морс и вода

Клюква 450 / 850300 мл / 1 Л

Вишня 450 / 850300 мл / 1 Л

Revolut с газом 490 / 690500 мл / 750 мл

Revolut без газа 490 / 690500 мл / 750 мл


